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Bankettdokumentation RSE AG 
 
 
Liebe Gäste 
 
Das Team der Ökonomie freut sich über Ihr Interesse an unserem vielsei-
tigen Anlass- und Bankettangebot. Gerne stellen wir uns der Herausfor-
derung, Sie an Konferenzen, Sitzungen oder kleineren Besprechungen 
kulinarisch zu verwöhnen. Ob Kaffeepause, Aperitif oder Bankett; wir 
beraten Sie gerne telefonisch oder in einem persönlichen Gespräch und 
helfen Ihnen bei der Umsetzung Ihrer Wünsche und Vorstellungen.  
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Allgemeine Informationen 
 

Räumlichkeiten 
Für Ihren Anlass stehen Ihnen folgende Räumlichkeiten zur Verfügung 
 
Restaurant Burgdorf 
 
Restaurant Apéro bis 150 Personen 
Terrasse Apéro bis 150 Personen 
Kurslokal Apéro bis   35 Personen 
 Bankette bis   60 Personen 
 
Restaurant Langnau 
 
Restaurant Apéro bis 100 Personen 
 Bankette bis  60 Personen 
Terrasse Apéro bis 100 Personen 
 
 

Reservationen 
Kontakte für Reservationen oder Bestellungen 
 
Tibor Rakoczy Leiter Restaurant 
 Tel. +41 34 421 21 42 
 tibor.rakoczy@rs-e.ch 
 
 
Cécile Gut Leiterin Ökonomie 
 Tel. +41 34 421 21 08 
 cecile.gut@rs-e.ch 
 
Wir sind für Sie von Montag bis Freitag von 08.00 Uhr bis 17.00 Uhr erreichbar 
 
 

Öffnungszeiten 
 
Restaurant Burgdorf 
 
Montag – Freitag 07.00 – 19.00 Uhr 
Samstag – Sonntag 08.00 – 18.00 Uhr 
 
Restaurant Langnau 
 
Montag – Freitag 08.00 – 16.30 Uhr 
Samstag – Sonntag 09.00 – 16.30 Uhr 
 
Reservationen ausserhalb der Öffnungszeiten auf Anfrage 
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Kalte Häppchen 
 

Sandwiches 
Parisette Sandwichtranche belegt, assortiert Stk. CHF 1.80 
Füllungen: Salami, Schinke, Käse, Gemüse, Rauchlachs, Thon oder nach Wunsch 
 

XXL (85cm) Parisette Sandwich 
Salamifüllung  400g Stk. CHF 35.00 
Schinkenfüllung  500g Stk. CHF 35.00 
Käsefüllung  500g Stk. CHF 35.00 
Gemischte Einlage  500g Stk. CHF 35.00 
 

Gemüse-Dip (60g) 
Mit zwei verschiedenen Saucen, ab 5 Personen pro Person CHF 4.50 
 

Kalte Platten 
Fleischplatte garniert 100g pro Person CHF 7.00 
Käseplatte garniert 100g pro Person CHF 7.00 
Fleisch-/Käseplatte garniert 100g pro Person CHF 7.00 
Fleischplatte mit Bündnerfleisch 100g pro Person CHF 7.00 
 

Brote 
Zopf 360g Stk. CHF 4.80 
Zopf 560g Stk. CHF 6.90 
Zopf 750g Stk. CHF 9.30 
Tagesbrot 200g Stk. CHF 2.20 
Tagesbrot 360g Stk. CHF 3.80 
Gipfeli  Stk. CHF 1.50 
Weggli  Stk. CHF 1.50 
Mütschli / Vollkornmütschli Stk. CHF 1.50 
Spezialmütschli Stk. CHF 2.20 
 

Süsses aus der Hauspatisserie 
Cakes  Stk. CHF 2.80 
Süsses aus der Patisserie 3 Stück, ab 5 Personen 3 Stk. CHF 4.50 
Reichhaltiger Dessert-Teller, ab 5 Personen 1 Teller CHF 17.50 
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Apéro – Pauschalangebote 
 
 

Chüechli Apéro (warm) 
Mini Speckkäse-Küchlein 
Mini Peperoni-Küchlein 
Mini Lauch-Käse-Küchlein 
Mini Schinkengipfeli 
Mini Pizza 
 
Assortiert von der Küche, 5 Einheiten pro Person  CHF 7.00 
 
 

RSE Apéro 
Mini Parisette Sandwichtranchen mit Roastbeef 
Brie mit Sprossen 
Mini Blätterteigpastetli assortiert mit Crevetten 
Champignons 
Gemüse 
Tomaten-Crostini 
Gemüse-Dip mit zwei verschiedenen Saucen 
 
Assortiert von der Küche, 7 Einheiten pro Person  CHF 12.50 
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Menüvorschläge 
 

 

Frühlingsmenü 
ca. von März-Mai 

 
 

Frühlingssalat mit Balsamico-Ingwerdressing 

*** 

Golden gebratenes Pouletbrüstchen mit einer Schaumwein-Bärlauchsauce 
Neue Bratkartoffeln 

Frühlingsgemüse kurz sautiert 

*** 

Frühlingsdessert 

 
Menü pro Person CHF 38.00 

 
 
 

Sommermenü 
ca. von Juni-August 

 
 

Bunter Sommersalat mit Himmbeervinaigrette 

*** 

In Niedertemperatur gegarter Kalbsrücken auf einem kräftigen Limettenjus 
Hausgemachte Kerbeltagliaciolini (feine Nüdeli) 

Rübenvariation 

*** 

Sommerdessert 

 
Menü pro Person CHF 59.00 
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Menüvorschläge 
 

 

Herbstmenü 
ca. von September-November 

 
 

Aufgeschäumte Kartoffel-Rieslingsuppe 

*** 

Harmonie von Rehschniztel und Hirschpfeffer dazu etwas Hagebuttenschaum 
Hausgemachte Spätzli 

Rosenkohl, glasierte Marroni und Rotkraut 

*** 

Herbstdessert 

 
Menü pro Person CHF 58.00 

 
 
 

Wintermenü 
ca. von Dezember-Februar 

 
 

Kürbissuppe parfümiert mit Honig 

*** 

Schweinsbraten in Kräuterkruste gebraten mit einer Knoblauch-Rotweinreduktion 
Polentapyramide 
Bohnen - Rüebli 

*** 

Winterdessert 

 
Menü pro Person CHF 49.00 
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Kalte und warme Getränke 
 
 

Kalte Getränke 
Mineralwasser nature mit Kohlensäure 1 L CHF 8.50 
Mineralwasser nature ohne Kohlensäure 1 L CHF 8.50 
Coca Cola  1 L CHF 8.50 
Rivella rot  1 L CHF 8.50 
Rivella blau  1 L CHF 8.50 
Citro  1 L CHF 8.50 
Grapefruit  1 L CHF 8.50 
 
Orangensaft  1 L CHF 9.00 
 
Bier Schlossgold (alkoholfrei) 33 cl CHF 3.80 
 
Früchte-Bowle ohne Alkohol 1 L CHF 14.50 
Früchte-Bowle mit Alkohol 1 L CHF 18.50 
 
 
 

Warme Getränke 
Kaffee  Tasse CHF 3.60 
Espresso  Tasse CHF 3.60 
Tee, diverse Sorten Tasse CHF 3.60 
 
Kaffee im Krug (16 Kaffeetassen) Thermoskanne 2.5 L CHF 49.00 
Tee im Krug assortiert (12 Teetassen) Thermoskanne 2.5 L CHF 37.00 
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Weinangebot 
 

Weissweine 
 
Schweiz 
St. Saphorin, Lavaux  50cl CHF 19.00 
 
Chardonne AOC «N°1 – Cuvée E. Obrist» 2008/09 75cl CHF 36.00 
 
Chardonne AOC Cure d’Attalens Grand Cru 2008/09 75cl CHF 42.00 
 
Italien 
Lange Arneis DOC, Piemont 2008/09 75cl CHF 42.00 
 

Rotweine 
 
Schweiz 
Pot de Pinot Noir AOC «Le Chevalier à la Rose» 
Waadtland   50cl CHF 19.00 
 
Assemblage de cépages rouges du Pays de Vaud 
AOC «N°1 – Cuvée E. Obrist» 2007 75cl CHF 39.00 
 
Italien 
Sicilia IGT Girgenti Nero d’Avola, Sizilien 2001 75cl CHF 43.00 
 
Dolcetto d’Alba Carlot DOCG 
Famiglia Marrone, Piemont 2004 75cl CHF 39.00 
 

Schaumwein 
 
Italien 
Prosecco Contarini di Valdobbiadene  75cl CHF 36.00 
 

Dessertwein 
 
Italien 
Moscato d’Asti  75cl CHF 38.00 
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Konditionen 
 
Apéroauswahl 
Wir bitten Sie, uns die Apéro Bestellung bis zwei Werktage vor Ihrer Veranstaltung unter Angabe 
der voraussichtlichen Personenzahl mitzuteilen. Spezielle Allergien oder Kostformen melden Sie 
uns bitte, so können wir diese berücksichtigen. 
 
Menüauswahl 
Wir bitten Sie, uns die Menüauswahl bis fünf Werktage vor Ihrem Anlass unter Angabe der vor-
aussichtlichen Personenzahl mitzuteilen. Vegetarische Kostformen oder Allergien me lden Sie uns 
bitte, so können wir das Angebot entsprechend anpassen. 
 
Definitive Personenzahl 
Die Teilnehmerzahl, die uns mündlich oder schriftlich bis spätestens 24 Stunden vor dem Anlass 
gemeldet werden muss, ist verbindlich und wird in Rechnung gestellt (+/ - 5%). 
 
Abwaschpauschale / Geschirrausleihe 
Planen Sie ein Apéro mit mitgebrachten Speisen und / oder Getränken und wünschen Sie von un s 
das Geschirr und Servietten, verrechnen wir Ihnen ab 10 Personen eine Abwasc hpauschale von 
CHF 30.00. 
 
Technik 
Auf Anfrage 
 
Annullationskosten 
Wird ein Anlass trotz definitiver Zusage annulliert, wird er Ihnen wie folgt verrechnet  
 
Bis 3 Tage vorher 30% der vereinbarten Leistungen 
Bis 2 Tage vorher 50% der vereinbarten Leistungen 
Bis 1 Tag vorher 80% der vereinbarten Leistungen 
 
Preise 
Alle Preise sind inklusive 8% Mehrwertsteuer und Service. Preisänderungen bleiben vorb ehalten. 
 
Zahlungsmittel 
Barzahlung möglich, ansonsten erhalten Sie einige Tage nach Ihrem Anlass die Rechnung zuge-
stellt. Diese ist innerhalb von 30 Tage zu bezahlen. Kreditkarten können wir leider nicht akzep-
tiert. 
 
Dekoration 
Je nach Wunsche – Verrechnung nach Aufwand. 
Menükarten werden von uns gestaltet und sind in unserer Dienstleistung inbegriffen.  
 
Abgabe 
Falls Sie keine Serviceleistungen in Anspruch nehmen, gilt folgende Regelung: nach Eintre ffen der 
bestellten Ware am Bestimmungsort, übernehmen Sie als Kunde die Verantwortung für di e kor-
rekte Behandlung (nach Lebensmittel-Hygienegesetz) der Lebensmittel. 
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Deklaration und Alkoholabgabe 
 
 
Deklaration 
Unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse stammen aus folgenden Produktionsländern: 
 
- Kalb-, Schweine-, Rind- und Pouletfleisch Schweiz 
- Wildfleisch  Österreich / Neuseeland 
- Lammfleisch  Neuseeland 
 
Allfällige Abweichungen und alle übrigen Deklarationen werden bei der Abgabe der bestellten 
Ware bekannt gegeben. 
 
 
Alkoholabgabe 
Die Jugendschutzgesetze verbieten den Verkauf von Alcopops, Spirituosen und Aperitifs an unter 
18-Jährige und den Verkauf von Wein, Bier und gegorenem Most an unter 16-Jährige. Die Mitar-
beitenden dürfen einen Ausweis mit Altersangabe verlangen. 


