AN

MENUPLAN ABENDESSEN 2 CTONALEPITAL

RESTAURANT

30. Januar — 05. Februar 2012 EMMENTAL
Standort Burgdorf Woche 05
00 Vollkost Leichte Vollkost Vegetarisch
{ | intern Fr. 6.60 / extern Fr. 9.20 intern Fr. 6.60 / extern Fr. 9.20 intern Fr. 6.60 / extern Fr. 9.20
MO Linsensalat Linsensalat
mit Tomaten / Oliven / Geflugelcocktail mit Tomaten / Oliven /
Artischocken und Streifen an Quark-Cocktailsauce Artischocken und Streifen
von gerauchertem Lachs 2 Stiick Brot / Butter von gebratenem Quorn
2 Stick Brot / Butter 2 Stick Brot / Butter
DI GemUsecremesuppe Kartoffelrondellen Kartoffelrondellen
Crépes normande mit Schinken golden gebraten | mit Krautern golden gebraten
(Suisse Pfannkuchen mit Apfeln Gemisesauce Gemisesauce
und Sulta_lnlnen gefullt Mischsalat Mischsalat
Vanillesauce
Mi : )
Wurst-Kasesalat Foreller_wfllgt gerauchert
i . mit Dillsauce Cremesuppe
fantasievoll garniert und diversen Salaten
> Stiick Brot / Butter Zwieback-Aprikosen-Auflauf
2 Stuck Brot / Butter
DO ]
asagne . 0 .. . 0 ..
in der Schale leicht gebacken Tofuragout im Mosaik-Reising | Tofuragout im Mosaik-Reisring
N Grlner Salat Grlner Salat
Griner Salat
FR Salatteller Brr?]ﬁ?g';ellﬁagsgjlsght Salatteller
mit Ei und diversen Salaten ar?]iert mit mit Ei und diversen Salaten
reich garniert verscr?iedenen Salaten reich garniert
2 Stlick Brot / Butter > Stiick Brot / Butter 2 Stick Brot / Butter
SA R_ostlzza ROstl . Spatzlipfanne “Seelander Art" _
belegt mit Tomaten / Oliven / ; . kein
- . N mit Gemusen / Sauerhalbrahm :
Schinkenstreifen / Krautern und Reibkise verfeinert vegetarisches
und Mozzarella Menu
. Saisonsalat
Saisonsalat
. . Gerstensalat “Orge Perle”
SO Rauchfl_es::hp{atth mit Trutenschinken kein
ﬁa:jnler mSI I und Kréautern auf Blattsalat vegetarisches
verschiedenen Salaten angerichtet Menu
2 Stuck Brot / Butter 2 Stiick Brot / Butter

Fleischdeklaration: A= Osterreich / H= Ungarn / NZ= Neuseeland / F = Frankreich / BR= Brasilien / Nicht deklariertes Fleisch =

Menu-Anderungen sind moglich - ,,E Guete“

Fleisch aus der Schweiz




