AN
REGIONALSPITAL
EMMENTAL

MENUPLAN MITTAGESSEN RESTAURANT

30. Januar — 05. Februar 2012

Standort Burgdorf

Woche 05

\ Suppe
LA | intern Fr.2.20/
‘| extern Fr. 3.00

Menl geschopft
intern Fr. 8.50 / extern Fr. 14.80

Selbstwahlbuffet
Abrechnung uber die Waage

MO Hafercreme-

Pouletoberschenkel gebraten

Rindsschmorbraten

suppe Hagebutten-Rahmsauce Burgundersauce
mit Gemise Penne italienne Kartoffelgratin golden gebacken
Peperonata Romanesco
oder Knusper-Medaillon aus Mais
Menusalat Remouladensauce kalt
DI Gemusecreme- Schweinskotelette “Walliser Art* Kalbssaltimbocca
suppe Jus Portosauce
Paprikakartoffeln gebraten Safranrisotto
Vichy-Ruebli Blumenkohl “Mimosa
oder Kichererbsen-Feigenmix
Menusalat oriental
MI Klare “‘Hausfrauenart* Kaninchenrickenfilet
Gemiusesuppe Rindspfeffer Gewdlrzsauce
Mandelspatzli Polenta mit Tomatenstuckili
Rotkraut Fenchelgemise
oder “Hausfrauenart*
Menusalat Hirse-Curryklchlein

Slss-saure Sauce

DO Blumenkohl-
cremesuppe

Fischroulade
Zitronen-Lauch-Sauce
Petersilienkartoffeln

Erbsen franzosische Art

oder
Menusalat

Pouletschnitzel im Krautermantel
Sojasauce
Couscous
Brusseler tiberbacken

Geflillte Kohlrabi mit Sojabolognaise
Schnittlauchsauce

FR Mehlsuppe

Fleischvogel mit Krauterbrat

Eglifilets leicht gebraten

mit Zwiebeln Rotweinsauce Kalte Krauterquarksauce
Spiralen Bratkartoffeln
Rosenkohl Kohlrabli
oder Hausgemachter Gemuiisekuchen
Menusalat
SA Klare Trutengeschnetzeltes (H) “Bombay*
Gemisesuppe Rindsragout an einer Kerbelsauce

Indischer Gewdrzreis / Vollkornteigwaren
Broccoli / Gurken-Ruebli-Gemise

SO Tagessuppe

Kalbsbraten mit Dérrpflaumen gefullt / Pflimlisauce
Schweinssteak gebraten / Marsala Sauce
Savoyer Kartoffeln (gartiniert) / Griess-Mohn-Monde
Blattspinat / Gemuseallerlei

A = Osterreich / F = Frankreich / NZ = Neuseeland / BR = Brasilien / ZA= Siidafrika / H= Ungarn / nicht deklariertes Fleisch = Fleisch aus der Schweiz

Meni-Anderungen sind moéglich — ,,E Guete*




